PLAN DE DIMINUARE A RISIPEI ALIMENTARE

(in conformitate cu legislatia in vigoare)

Baza legala

Prezentul plan este elaborat in conformitate cu prevederile:

« Legeanr. 217/2016 privind diminuarea risipei alimentare

« HGnNr.51/2019 pentru aprobarea normelor metodologice
de aplicare

2. Obiectiv

Reducerea risipei alimentare prin aplicarea ierarhiei de
prevenire a risipei, conform legislatiei:

1. prevenire

2. reutilizare pentru consum uman
3. reutilizare pentru alte destinatii
4. valorificare

5. eliminare (ultima optiune)

3. Identificarea surselor de risipa

In cadrul unitdtii CASA MATEI, risipa poate apdrea in:

e aprovizionare

. depozitare

« procesare/preparare
. distributie/servire



4. Masuri de prevenire (PRIORITARE conform legii)

Conform art. din lege, operatorul aplica masuri de prevenire:

. planificarea eficienta a aprovizionarii

« reducerea stocurilor excedentare

. utilizarea produselor aproape de expirare
. adaptarea meniului in functie de stocuri

. diversificarea portiilor oferite clientilor

5. Masuri de reutilizare pentru consum uman

In conformitate cu HG 51/2019:

. redistribuirea preparatelor sigure catre consumatori

. oferirea posibilitatii de ,la pachet”

. utilizarea alimentelor in alte preparate (in conditii de
siguranta alimentara)

6. Masuri de reutilizare pentru alte destinatii

. utilizarea resturilor alimentare pentru hrana animalelor
(unde este permis)

. directionarea catre operatori autorizati

7. Masuri de valorificare

. compostarea deseurilor biodegradabile
. predarea catre firme autorizate pentru valorificare



8. Eliminarea deseurilor

Eliminarea se realizeaza doar dupa epuizarea etapelor
anterioare, conform legislatiei privind protectia mediului.

9. Monitorizare si raportare

. evidenta cantitatilor de alimente gestionate
. evidenta risipei alimentare
. analiza periodica a eficientei masurilor

10. Responsabilitati

. operatorul economic (CASA MATEI) implementeaza planul
. personalul este instruit privind aplicarea masurilor
« desemnarea unei persoane responsabile

11. Angajament

Operatorul economic isi asuma aplicarea principiilor de
prevenire a risipei alimentare si respectarea cadrului legal in

vigoare.

Se implementeaza procedurile zilnice,cu regulile de baza si
modalitatile de control

O Procedura zilnica:

. verificarea stocurilor dimineata
. identificarea produselor aproape de expirare
. adaptarea meniului zilnic



. utilizarea ingredientelor prioritare
. hotarea risipei la finalul zilei

[0 Reguli de baza:

. aplicarea FIFO (primul intrat — primul iesit)
. utilizarea integrala a ingredientelor

. portii adaptate cererii

. comunicare intre bucatarie si servire

O Control:

. verificare saptamanala
. analiza lunara a risipei
« Qajustare meniu si aprovizionare
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